ELVIRA

2013

Vino blanco joven seco. Elaborado con uva \

Vino de elaboracion compleja, pero de un
frecuente que necesita de unas condicion

Como aspectos destacables de la elaboracion,
para este vino, ya que aungue posee rique:
Una temperatura de fermentacion muy
caracteristica muy propia de la variedad un Ph 3
fermentacion y su alimentacion durante el evitar paradas de fe

Por otro lado esos Phs minimos, hacen na Malolactica parcial, para
a una suavidad en boca, viva y alegre.

En fase visual: el vino es limpio y brillante, de bonjtp color oro, con ribetes verdosos

En nariz: Tenemos un vino de intensidad media alta. De gran comp
Encontrando un primer impacto de flores blancas como la n
melocoton. De fondo encontramos notas herbaceas a heno
Vino sorprendente, de aromas de muc icif

En boca: produce una entrada suave, most
importante estructura, muy glicérico y ,unt'uos“
integrada en el conjunto del vino, hacen d
principalmente.

confitadas.

Fundacion de la Bodega: 2000
Elaborado por: PAGO DE ALMAR
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Nombre del vino; Elvira
Cosecha: 2013
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